TEFAL/T-FAL*
POKYNY K POUZIVANI NADOBI

Gratulujeme ke koupi a vitame vas do svéta nadobi Tefal/T-Fal *! Nadobi Tefal/T-Fal* je navrZeno tak, aby celou rfadu let poskytovalo potéSeni z vareni, skvély vykon a snadnou tdrzbu.

Pfed prvnim pouZitim

Sejméte obalovy material, stitky, nalepky a cedule.

UPOZORNENI: Nékteré nadobi je odesilano s ochrannym plastovym dilem, umisténym zejména pod rukojeti. Odstrarite prosim tento dil pfed prvnim pouZitim, protoze by
jinak mohlo vzniknout riziko pozaru.
Nadobi umyvejte v teplé mydlové vodé, poté oplachnéte a Fadné vysuste mékkou utérkou nebo papirovou utérkou.
U nadobi s nepfilnavym vnitfnim povrchem zahfivejte kaZzdou panev na nizkou teplotu po dobu 30 sekund, poté vypnéte zdroj tepla, nalejte lZici oleje a Cistou utérkou nebo
papirovou utérkou olej rozprostrete po celém vnitfnim povrchu. Nadbytecny olej setrete. Poté je tfeba panev pravidelné udrZovat, aby si jeji nelepivy povrch uchoval nepfilnavé
vlastnosti.

Obecné tipy na vareni

Pti vareni vidy pouZivejte nizky nebo stfedni stupen tepla (véetné vareni vody). Nizky a stfedni stupen tepla nabizi nejlepsi vykon. Vysoky stupen tepla mlze poskodit nadobi a na
tento typ poskozeni se nevztahuje zaruka. Vysoky stupen tepla pouZivejte vyhradné k redéni tekutiny. Stfedni a stfedné vysoky stupen tepla pouZivejte k prazeni, smaZeni pfi
michani a smazeni. Nizky stupen tepla pouZivejte k zahtivani pokrmu, povareni a pfipravé jemnych omacek.

Nikdy nenechdvejte nadobi vafit na sucho a nepokladejte prazdné nadobi na zahfatou plotnu nebo nad plamen.

Zvolte spravnou velikost plotny a silu plamene, aby se teplo nebo plamen dotykal jen dna nadobi a nestoupal po stranach nahoru.

NepouZivejte panve s nepfilnavym povrchem na flambovani.

Pred vycisténim nechejte panev vychladnout, abyste zabranili deformacim zplsobenym silnou zménou teploty. Vyvarujte se extrémnim zménam teploty.

Neposunujte ani netlacte nadobi pres povrch plotny, protoZze byste mohli poskodit jak nadobi, tak povrch plotny.

Odbarveni: Prehfati a extrémni zména teploty mize zpUsobit hnédé nebo modré skvrny. Nejedna se o vadu produktu, ale o jev plynouci z pouzivani pfilis vysokého stupné tepla
(obvykle v prazdné nebo minimalné naplnéné panvi). Také velké mnozstvi Zeleza v pouZivané vodé mUze zpUsobit odbarveni a narezly vzhled panve. Velké mnoZstvi vapna ve vodé
muze zpUsobit bilé skvrny, které vsak mlzZete snadno odstranit citronovou stavou nebo bilym octem.

Pfi vareni vody pridavejte do vody sl aZ poté, co voda zacne vfit. Zabranite tak tomu, aby zrnka soli poskodila ocelové ¢asti nadobi.

Nikdy nezahfivejte tuk ani olej tak dlouho, Ze by zacal koufit, hofet nebo ¢ernat.

MIéko se snadno pfipali. Zahfivejte na nizky nebo stfedni stupen, dokud se kolem okraje nezacnou vytvaret bublinky.

Aby nedoslo k rozliti, nenapliiujte panev do vice nez dvou tretin objemu.

NepouZivejte panev ke skladovani kyselych, slanych nebo tu¢nych jidel pred vafenim ani po ném.

Nebude-li uvedeno jinak, pouzivejte panev Tefal vyhradné na plotné a nikoliv v troubé — viz rovnéz ¢ast o rukojetich, kruhovych ovladacich a poklicich.



Vhodnost plotny a pouzZivani

Zajistéte, aby panev byla vhodna pro Vasi plotnu. Potfebné udaje naleznete na symbolech uvedenych na obalu, baleni nebo v katalogu.

Vidy pred vafenim vysuste z vnéjsi strany dno nadobi — predevsim v pripadé keramické, halogenové nebo indukéni plotny. V opaéném pripadé se panev muze k plotné pfilepit.
V zavislosti na typu plotny se dno panve mize zabarvit nebo poskrabat. Toto je normalni.

Postavte panev nad vhodné silny plamen nebo na plotnu, vidy na stfed zdroje tepla.

Na keramické plotné zajistéte, aby plotna i dno panve/hrnce byly dokonale ¢isté. Zabrénite tak zachyceni necistoty mezi panvi a plotnou, které by vedlo k poskrabani plotny.
Nikdy panve neposunujte po povrchu plotny — panev/hrnec vidy zvednéte.

Nikdy nesmykejte panvickou, panvi wok ani rendlikem na sporaku béhem vareni.

Pouzivani nadobi na induk¢ni plotné

Indukce je zpUsob ohtevu, ktery je mnohem rychlejsi a vykonnéjsi nez jiné zdroje tepla. K zaruéeni spravného vykonu Vaseho nadobi:

* Nikdy neohfivejte prazdnou pdnev ani hrnec.

* Pfi predehfivani panve doporucujeme, abyste kruhovy ovladac (stupen vykonu) nastavili na stfedni teplotu (prectéte si pokyny k provozu plotny).

* Pokud pouzivate panev s nepfilnavym povrchem, pouzivejte technologii Thermospot, abyste vidéli, kdy panev dosahla nejlepsi teploty na vareni. Poté staci pridat jidlo a sniZit teplotu a
udrZovat ji (abyste zabranili prehrati panve).

UPOZORNENI: Uginnost panve miZe byt ovlivnéna priimérem a vykonem plotny.

Uzitecné tipy k pouzivani poklice

Kdyz hodlate sejmout pfi vareni poklici, naklorite ji, abyste nasmérovali paru mimo télo. UdrzZujte ruce a oblicej mimo ventily.

NepouZivejte sklenéné poklice s prasklinami, odstépujicimi se ¢astmi nebo skrabanci a nepokousejte se opravovat poskozené nadobi. Pouzitim poskozené poklice by mohlo dojit k
explozi pary a moznému poranéni uZivatele nebo pfihlizejici osoby.

Nedavejte horké sklenéné poklice do studené vody, pod tekouci studenou vodu ani pfimo na studenou pracovni plochu, protoze takto ndhlou zménou teploty by mohlo prasknout
sklo. Na tento typ poSkozeni se nevztahuje zaruka.

Poklice z tvrzeného skla jsou bezpe¢né pro poutziti v troubé do maximalni teploty 175 °C / stuperi vykonu 4 u plynu. Pfedtim, neZ panev umistite do trouby s vyssi teplotou, nez
ktera je uvedena vyse, je tfeba sejmout sklenénou poklici.

Pokud maji Vase sklenéné poklice rukojet z ¢istého bakelitu (tzn. bez dalSich lemu), je jejich pouziti bezpe¢né do teploty 175 °C (stupné vykonu 4 u plynu) nejdéle po dobu jedné
hodiny. Bakelitové rukojeti s lemem nesmite do trouby davat vibec.

Jakakoliv poklice s ventilaénim otvorem neni do trouby vhodna a nesmite ji tedy do trouby viibec vkladat.

Pokud nechate zakrytou panev na plotné po ztlumeni zdroje tepla, je tfeba nechat mezi poklici a panvi nebo ventilatnim otvorem mezeru, aby se nevytvofilo vakuové uzavieni.
Pokud zpozorujete vakuové uzavreni, nepokousejte se sejmout poklici z panve, ale zavolejte na linku pomoci.



Drzadla a rukojeti

Drzadla a rukojeti se mohou za jistych podminek zahrat. Vidy méjte po ruce rukavice do trouby. PFi vareni se ujistéte, Ze se rukojet nenachazi nad jinou horkou plotnou nebo
plamenem. Zabrarite styku rukojeti s pfimym teplem nebo plamenem a neumistujte je bezprostfedné nad horky gril.

Néktera drzadla a rukojeti jsou priSroubovany a Srouby se ¢asem mohou vzhledem k neustdlému zahfivani a ochlazovani uvolnit. Pokud se tak stane, musite je peclivé dotahnout.
Nepfitahujte je vSak pfilis, protoze byste mohli poskodit poklici nebo rukojet. Pokud se Vam Sroub nepodafi dotahnout nebo je rukojet pfinytovana nebo pfivafena, zavolejte na
linku pomoci.

Pokud je drzadlo nebo rukojet z nerezové oceli, jsou obvykle bezpec¢né do teploty 260 °C / stupné vykonu 9 u plynu.

Pokud je drzadlo nebo rukojet z nerezové oceli se silikonovou vloZzkou nebo obalem, jsou bezpecné do trouby do teploty 210 °C / stupné vykonu 6 u plynu maximalné na jednu
hodinu.

Pokud ma Vase poklice rukojet z Cistého bakelitu (tzn. bez dalSich lema), je jeji pouZziti bezpecné do teploty 175 °C (stupné vykonu 4 u plynu) nejdéle po dobu jedné hodiny
Bakelitova drZadla a rukojeti s lemem nesmite do trouby davat vibec.

Zadny ventilaéni otvor neni vhodny do trouby a nesmite jej tedy do trouby umistovat.

s neprilnavym povrchem (péce a Cisténi)

MuUZete pouZivat vétsinu kovovych pomucek, s vyjimkou nozl a Slehacich metel. Pfi pouzivani jakychkoli kovovych pomlcek si vSsak pocinejte velmi opatrné. Nepouzivejte kovové
pomlcky s ostrymi hranami a nikdy nefezte pfimo v panvi. Nepfilnavy povrch nikdy neodirejte ani do néj nepichejte. Na poskrabani se nevztahuje zaruka.

Pti postupném pouzivani mize dojit k nepatrnému odbarveni nepfilnavého povrchu. Toto je docela bézny jev, ktery nebude mit vliv na nepfilnavost nadobi.

Drobné povrchové skvrny a skrabance jsou bézné a nemaji negativni vliv na nepfilnavost povrchu. Na tyto skvrny se nevztahuje zaruka.

U nadobi s nepfilnavym povrchem neni tfeba pouZivat spreje na vareni. PouZitim téchto spreji mlze dojit k tvorbé neviditelné vrstvy na povrchu panve, ktera bude mit vliv na jeji
nepfilnavost.

Provadéjte pravidelnou udrzbu nepfilnavého povrchu, kterou zajistite vykon, a to predevsim pFi myti v mycce (viz ¢ast ,Pfed prvnim pouZzitim®).

Pokud v panvi nechténé spalite jidlo, naplrite panev teplou vodou a prostfedkem na myti nddobi a nechejte jej plsobit po dobu jedné hodiny. Poté panev v pfipadé potreby umyjte
jako obvykle houbou s neodiravym povrchem (nepftilnavou Cistici houbou). Poté nepfilnavy povrch vytfete papirovym ubrouskem s trochou oleje na vareni, ¢imz obnovite jeho
nepfilnavé vlastnosti (viz ¢ast ,,Pfed prvnim pouzitim®).

Jestlize se jidlo zacne ,lepit* na paney, je toto obvykle znakem oslabeni nepfilnavych vlastnosti povrchu vzhledem k prehfivani panve, jeji nepravidelné udrzbé (viz ¢ast ,Pfed prvnim
pouzitim®), spéleni jidla v panvi nebo navrstveni zbytkd jidla v panvi. Na tento typ poskozeni se nevztahuje zaruka vyrobce (viz ¢ast ,Zaruka®).

Nanos nebo Supinky vodniho kamene mohou na povrchu v panvi utvofit povlak. K tomu ¢asto dochazi, kdyzZ se panev priibéziné pouziva na vareni zeleniny, ktera se vafi v tvrdé
vodé. Tyto zbytky odstranite zFedénym octem nebo citronovou $tavou. Tento problém se da rovnéz vyresit tak, ze po umyti a oschnuti panve stfiknete trochu oleje na smazeni na
nepfilnavy povrch, ¢imzZ se opét obnovi vlastnosti nepfilnavého povrchu.

Nepfilnavy povrch se pfi béZném pouzivani v domacnosti nema odstépovat ani loupat. Nechténé poziti ¢astic povrchu nepredstavuje zadné riziko. Tyto ¢dstice jsou netoxické a zcela
inertni. V pripadé poZiti jsou tedy pro télo zcela neskodné. V pripadé jakychkoliv obav, prosim, kontaktujte zdkaznickou podporu.



Neprilnavy povrch s technologii Thermospot

N&dobi Tefal je k dispozici s technologii Thermo-Spot™ i bez ni. Pokud ma Vase panev ukazatel teploty, jak je uvedeno na obrazku, uvidite, kdy panev dosahla

ﬁ optimalni teploty na vareni (ptiblizné 190 °C).

V chladném stavu: - Je viditelnd struktura Thermo-Spot™. Pfidejte do panve kapku oleje na vafeni. Vyckejte, dokud Thermo-Spot neziskd jasnou barvu. V tuto
chvili je panev dokonale predehrata a pripravena k vareni. Jakmile jiz strukturu neuvidite, snizte vykon, abyste udrZovali teplotu. Tato technologie Thermospot
Vam tedy pomuze zabranit prehfati panve.

THERMO-SPOT"
TECHNOLOGY

Indicatuur de choutte
Haat indicatar

—~
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Nadobi s keramickym povrchem
e  Keramicky povrch Ize zahfat na kamnech na teplotu 300 °C.
e Tato vysoka tepelnd odolnost vnitfniho keramického povrchu €ini z panve idedIni nastroj k prazeni, opékani do hnéda a smazeni.
e  Keramické nadobi propaguje zdravé vareni diky tomu, Ze nevyZaduje tolik nasycenych tukd a oleje.

Pomticky
e Doporucujeme pouZzivat plastové, silikonové nebo dievéné pomlcky pro nejlepsi, dlouhodobé vysledky.
e  Pokud ma Vas produkt nepfilnavy povrch, prectéte si ¢ast ,Nadobi s nepfilnavym povrchem".
e Jemné zabarveni povrchu je normalni a nijak nesnizuje vykon Vaseho nadobi.

PouZiti v troubé a na grilu

e  PoufZiti nddobi v troubé je bezpeéné do teploty 260 °C / stuperi vykonu 9 u plynu, pokud jsou rukojeti z nerezové oceli bez bakelitové nebo silikonové vlozky ¢i obalu. Prectéte si ¢ast
o rukojetich a drzadlech, kde zkontrolujete, jaka teplota je pro nadobi bezpecna.

e  Privkladani nddobi do trouby a jeho vytahovani ven vidy pouzivejte rukavice do trouby.

e  Poklice z tvrzeného skla jsou bezpecné pro pouziti v troubé do maximalni teploty 175 °C / stupefi vykonu 4 u plynu. Pfedtim, neZ panev umistite do trouby s vyssi teplotou, nez
kterd je uvedena vyse, je tfeba sejmout sklenénou poklici. Pfeététe si ¢ast ,Drzadla a rukojeti”.

e Nadobi s rukojeti z nerezové oceli bez silikonové nebo bakelitové vlozky s nepftilnavym vnitfnim povrchem lze davat pod gril, avsak v minimalnim odstupu 5 cm od topného télesa
grilu.




Myti nadobi

Po kazdém pouZiti umyjte vnitfni i vnéjsi povrch své panve houbickou s horkou vodou a tekutym prostfedkem na myti nadobi. Dobfe ji oplachnéte a dikladné osuste.

NepouZivejte draténky ani pisek na myti nadobi.

RovnéZ nikdy nenalévejte do rozehfaté panve studenou vodu ani panev neponofujte do studené vody. Prudké zmény teploty mohou zpusobit zkrouceni kovu, a tim padem zvinéni
zakladny.

Kvali hlinikovym prvkdim (napf. nyty) svou panev nenechavejte moc dlouho stat ponorenou ve vodé. Vidy své nadobi dikladné utfete.

Myti v myéce

Ne viechno nadobi Tefal smi do mycky. Vidy si tuto informaci ovéfte na obalu vyrobku. Viz rovné? ,Rukojeti, madla a poklice”. | kdy? smi vade nadobi do myeky, i tak jej
doporucujeme umyvat ru¢né.

PF¥i umyvani v mycce se mohou vnéjsi povrch a hlinikové prvky diky nékterym mycim prostfedkiim obrousit a ztratit barvu. Nase zaruka se na tento typ opottebeni nevztahuje,
vykonu panve se to vSak nijak nedotkne.

Abyste uchranili vykon nepfilnavého povrchu, doporucujeme opakovanou ,Upravu® po umyti v myéce (viz ,,Pfed prvnim pouZitim®).

Nenechavejte své nadobi v mycce stat poté, co dobéhne myci cyklus.

Myti - nadobi s nepfilnavym povrchem

Pokud jde o pravidelnou péci, myjte své panve horkou vodou, tekutym mycim prostfedkem a houbickou (pisek ani draténky se nedoporucuji).

Odolnéjsi skvrny nebo pfipalené jidlo nejprve odmocte v horké vodé. Pouzijte jemny specialni praskovy Cistici prostiedek na nerezovou ocel smichany vodou, ktery vytvofi pastu.
Naneste pastu na klGcek mékké latky. Myjte kruhovymi pohyby od centra smérem ven. Umyjte v horké mydlové vodé, okamZzité osuste, aby povrch nezmatnil.

Nikdy na myti své panve nepouzivejte bélici prostiedek, prostfedky na myti trouby nebo produkty na bazi chloru, jelikoZ maji na nerezovou ocel extrémné korozivni Gcinek, a to i ve
zfedéném stavu. Na nerezu se objevi drobné dolicky, které nemusi byt na prvni pohled ani vidét, ale maji vliv na kvalitu vareni.

NepouZivejte draténky, draténé houbicky ani pisek na myti nadobi.

Nylonové abrasivni houbicky se pouZzivat smi.

Pozor: nerezova povrchova Uprava a prvky mohou diky abrasivnim vlastnostem nékterych pripravk( do mycky ztratit lesk. Na tyto GcCinky se nevztahuje zaruka.

| kdyZ vase nadobi smi do mycky, i tak jej doporucujeme umyvat rucné. Poté nadobi okam?zité po umyti dikladné otrete, aby povrch nezmatnil.

Nenechavejte své nadobi v mycce stat poté, co dobéhne myci cyklus.

Na nerezového nadobi se casem mohou objevit modré nebo Zluté barevné odstiny. Je to pfirozeny jev, ktery maze byt disledkem prehrati a neni to Zadny znak vady nadobi.

Pfi nedostate¢ném ¢isténi nebo Uplném vyvieni vody mohou vzniknout: - bilé skvrny (napt. od vafeni brambor), jemny bily kdmen, duhovy efekt/ménici se tfpyt, hnédé kruhy
(stopy od vysuseni vody).

Pokud je produkt vyroben z nerezové oceli, mize na vnéjSim povrchu dojit k odbarveni. Toto odbarveni Ize odstranit specidlnim Cisticim prostfedkem na nerezové nadobi nebo
citronovou $tavou nebo octem pfidanym do béZného roztoku na ¢isténi.

* Domdci potieby TEFAL se v nékterych oblastech, napf. v Americe a v Japonsku, proddvaji pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL jsou registrované ochranné zndmky Groupe SEB


http://www.tefal.com/

Jak poznat vady kryté zarukou na nerezovou ocel a jak se jich vyvarovat

vewvys

Vnéjsi zakladna:

Zaruka se vztahuje na odpadnuti uzaviené zakladny i vytvofeni bubliny mezi uzavienou zadkladnou a zakladni télem nadobi.
Nasledkem toho muZe dochazet k prehrati nebo horkym bodim. Na tyto pfipadu se vztahuje zaruka.

Vnitfni povrch vyrobku:
e  Zaruka se vztahuje na vyskyt tmavé hnédych a ¢ernych rezavych skvrn na zakladnim téle nadobi.

e  Pokud si vS§imnete skvrn na vnitfnim povrchu nadobi, nejprve se je snazte umyt podle pokynl k péci o nadobi. Pokud jsou skvrny stale patrné, i kdyZ po nich prejedete po umyti
nehtem, nebo pokud skvrna vypada jako doli¢ek nebo dirka, na tyto pfipady se vztahuje zaruka.
= Nékolik praktickych rad:

— Sul pfidavejte do vody aZ poté, co se zacne vafit.
— NepouZivejte myci prostredky na bazi chloru.
—> Nepouzivejte peroxid vodiku ani bélici prostredky.

Skvrna pied umytim Skvrna po umyti

Rukojet, postranni ucha a madlo:

e  Pokud ma panev pfivafena madla a madlo je rozbité diky pfivafenym mistlim a po strané panve nejsou zadné diry, mlzZe se na tuto vadu vztahovat zaruka.



Jak poznat vady nekryté zarukou na nerezovou ocel a jak se jich vyvarovat

Vysledky myti, na které se nevztahuje zaruka:

=
=
=

Na zménu barvy vnitiniho povrchu se zaruka nevztahuje:

Nékteré myci prostiedky jsou velice agresivni a mohou poskodit vnéjsi nerezovou povrchovou Upravu a prvky. Diky abrasivnim vlastnostem nékterych pfipravk( do mycky muze
nadobi ztratit barvu nebo pfijit o lesk. Na tyto ucinky se zaruka nevztahuje.

| kdyZ smi vase nadobi do mycky, i tak jej doporucujeme umyvat rucné.

Nenechavejte své nadobi v mycce stat poté, co dobéhne myci cyklus.

Doporucujeme také, abyste své nddobi po umyti otfeli mékkym papirovym ubrouskem.

Zabarveni Skvrna pfed umytim Skvrna poumyti  Specialni Eistici prostfedek

— - ~—
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Pti prehrati se mohou objevit hnédé nebo modré skvrny.
Nejedna se o vadu produktu, ale o jev plynouci z pouZivani
pfili§ vysokého stupné tepla (obvykle v prazdné nebo
minimalné naplnéné panvi).

Velké mnoistvi Zeleza v pouZivané vodé muze zplsobit
zabarveni a narezly vzhled hrnce. To se da snadno odstranit
postupem podle pokynt k myti.

Modra barva se mize objevit na vnitini zdkladné produktu
nasledkem vareni jidla, které obsahuje skrob, jako je tfeba ryze nebo téstoviny.

MiZete si vSimnout i bilych skvrn na vnitfni zakladné, zalezi na typu vody, kterou pouZivate. Tyto skvrny jsou zplsobené vapenatymi usazeninami a daji se snadno odstranit, kdy
vyrobek omyjete bilym octem nebo citronovou stavou.

= Umyjte nadobi pomoci mékkého papirového ubrousku namocéeného v bilém octé nebo citronové stavé.
= Umyjte panev pomoci specidlniho Cisticiho prostfedku na nerez.
= Sul pfidavejte do vody aZ poté, co se zalne vafit.
Zména barvy vnéjsiho povrchu, na kterou se nevztahuje zaruka: Zmenarvy EJSI zakladny : Specialni Cistici prostfedek
e Pfi prehrati se mohou objevit hnédé nebo modré skvrny. Nejedna se o vadu produktu, ale o jev / ' '
plynouci z pouzivani pfilis vysokého stupné tepla (obvykle v prazdné nebo minimalné naplnéné 5

=

panvi).

Umyjte panev pomoci specidlniho Cisticiho prostfedku na nerez. gy

090200000001

Zkrouceni vyrobku, na které se nevztahuje zaruka:

g4 48044

KdyZ vam pénev spadne na zem, muze dojit k deformaci.

| pfehfatim nebo ohtatim prazdné panve mize dojit k jejimu zkrouceni.

Nevlévejte studenou vodu do rozzhavené panve, tato nahla zména teploty maze deformovat zakladnu.

Panev pokladejte na plotnu ¢i plynovy sporak spravné velikosti.

Pfed pouZzitim panve na keramické plotné umyjte a osuste jeji zakladnu.

Zvolte spravnou velikost plotny a silu plamene, aby se teplo nebo plamen dotykal jen dna nadobi a nestoupal po stranach nahoru.

Pozor, vafeni na indukénim sporaku je tfeba vénovat zvlastni pozornost. Plotna se velice rychle rozzhavi a extrémni a ndhla zména teploty miZe vyrobek deformovat.

Rukojet, postranni ucha a madlo; $kody vylouéené ze zaruky

Pokud ma panev ptivafena madla a rukojet je rozbita v pfivafenych mistech a po strané panve jsou diry, znamena to, Ze vyrobek byl pfetizen. Na tento typ poskozeni se nevztahuje
zaruka.



